Speise Karte Herpst

Suppen

Galate

Antipasti

Fitness

Vegi

Suppe auf Empfehlung 8.50
Gemischter Salat 8.50
Gemischter Blattsalat 8.50
NUsslisalat mit khusprig gebratenem Speck 9.50
NuUsslisalat Mimosa mit gehacktem Ei 9.50
Herbstsalat

Blattsalat Variation an Klrbiskern Dressing
mit gebratenen Pilzen, Maroni, Feigen, Trauben
und Baumnissen 11.50

FUnfF Rjesencrevetten (Wildfang)
Im Qlivendl gebraten mit Knoblauch, Chili
und frischen Krautern 18.50

Hausgemachte EierscChwammli Ravioli mit gebratenen Pilzen

Weissweinsauce und Parmesan 15.50
Fithessteller mit zwei pahierten SChhitzeln 21.50
Fithessteller mit mariniertem Lammfilets 30.50

Herbstlicher Pilzteller

Pilzragout mit frischen Krautern [ ¥ Apfel

TRotkraut / glasierte Maroni / Feigen / Birnenschnitzen
Spatzli separat 26.50

Hausgemachte Samosas mit buntem Gemuse
und Krauter Dip 24.50

Hausgemachte Semmelknodel an Pilz Ragout
an samiger Sauce mit frischen Krautern 24.50



Wildgerichte

Pfeffer  Rehpfeffer mit Silberzwiebeln, BrotCroutons

und gebratenem Speck 35.50
Reh TRehschnitzel Mirza

Wildrahmsauce mit Trauben und BrotCroutons

1, Apfel mit Preiselbeeren 39.50

Rehricken ab 2 Pers. Nur auf Vorbestellung

Hirsch Hirsch filet Medallions an Cassis Qrangensauce
mit Feigen, Trauben, gebratenen Pilzen und
TRotwein Birhen 41.50

Beilagen Wildgerichte
TRotkraut, Rosenkohl, glasierte Marohi uhd Spatzli

Schwein  Rahmschnitzel 31.50
Cordonh bleu 32.50
gchnitzel paniert 23.50
gchweinesteak ah Pilz Ragout 32.50
Lamm Lamm Filet mariniert an Merlot Whiskysauce 37.50
Kalb Wiener Schnitzel 37.50
Cordon bleu 38.50
Rind Entrecote Diabolo (SCharf) mit Peperoni 38.50

Champignhons und Chili
Oder mit Cafe de Paris oder Pfeffersauce

Beilagen  GemUse ist immer dabei

Wabhlen Gie Nudeln, Kroketten, Pommes frites, Reis, Spatzli
Kartoffelkrapfen

Herkunft Schweinefleisch; Schweiz / Kalbfleisch; Schweiz /
Lammfleisch; Neuseeland / Rjndfleisch; Schweiz, Slidamerika /
Wildfleisch: Osterreich / Deutschland



